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Denumirea disciplinei' | Conservarea produselor agroalimentare Codul disciplinei MSRIIZAng.
Tipul disciplinei | DA | Categoria® | DI | Anul de studii | Il |Semestrul| 3 | Nr. credite | 4
Facultatea| MECANICA

Numarul orelor alocate disciplinei*

Domeniul de studii

MASTER Total | C | S L P | SI

Programul de studii

Tehnici Nepoluante in Industria

Agroalimentara 28

14 14

(descriptori)

. . ratii si tehnologii inin ria alimentara
Obligatorii Operatii si tehnolog dustria alimentara
taninli H 5 0. . o o
D|SC|pI|ne.a_1ntevr|pare Utilaje pentru prelucrarea primara si pastrarea produselor
(conditionari) agricole, Masini si instalatii termice pentru agriculturs si
Recomandate |. ) EY N ; ;
industria alimentara
Obiectivul . . : . .
general® Analiza si studiul tehnologiilor de conservare a alimentelor
Obiective Analiza si studiul principiilor care stau la baza conservarii alimentelor in conditii salubre
= 7 | Studiul masinile si instalatiile care realizeaza conservarea alimentelor
specifice
Principii generale de conservare a produselor agroalimentare. Utilaje si instalatii pentru
conservarea prin frig a produselor agroalimentare. Utilaje pentru conservarea prin sarare
si prin adaugare de zahar. Conservarea prin acidificare naturala si artificiala cu substante
antiseptice si sub presiune de CO,. Utilaje pentru conservarea prin uscare si afumare a
Continut® |produselor agroalimentare. Utilaje pentru conservarea produselor agroalimentare prin

pasteurizare si sterilizare termica. Instalatii speciale pentru conservarea prin metode
atermice si termice diferite de cele clasice. Utilaje pentru obtinerea, spalarea, stergerea,

etichetarea si depozitarea ambalajelor folosite pentru conservarea produselor
agroalimentare

Sistemul de evaluare Pr%?;irgf e Pon(ﬁg;g ﬁigicr);%)f:gala
Evaluarea Teste pe parcurs 1 test Sapt. 9 20 %
Activitate la seminar/laborator/proiect/practica Sapt 1-13 30 %
pe parcurs — - >
Lucrari de specialitate, teme de casa %
Forma de evaluare finala'’ colocviu Sapt 14
Evaluarea | Probe si conditii de desfasurare a acestora: 50 %
finala 1.Test de evaluare a cunostintelor dobandite; pondere 50 %
Titular curs Conf.dr.ing. loan BAISAN
Titular(i) aplicatii Asist.dr.ing. Alina Corina DUMITRASCU
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