FISA DISCIPLINEI -
Anul universitar 2014-2015

extras

Denumirea disciplinei' | Operatii si tehnologii in industria alimentar& Codul disciplinei MlgllAbé01'
Tipul disciplinei® | DS | Categoria® | DI | Anul de studii | IV | Semestrul| 7 cred'\i![:a; 3
Facultatea| MECANICA

Numarul orelor alocate disciplinei*

Domeniul de studii

INGINERIE MECANICA Total | C | S L P | SI

Programul de studii

Masini si Instalatii pentru Agricultura si

Industria Alimentara 42 28

14

o . ] Obligatorii Materii prime si microbiologie in industria alimentara
Discipline anterioare

conditionari imi ic3

( ) Recomandate | Chimie, Termotehnica
Obiectivul Tnsu:;:irea de catre studenti a principalelor tehnologii de fabricare a alimentelor, cu

(descriptori)

general® |evidentierea importantei fazelor si operatiilor specifice
Asimilarea terminologiei si a elementelor caracteristice, specifice operatiilor din industria
Obiective |&imentard e ) o .
specifice” Ew_der_merea importantei fiecarei operati, faze sau etape tehnologice n asigurarea unei
calitati corespunzatoare a produsului alimentar
Procese de transfer. Operatii cu transfer de impuls. Operatii cu transfer de caldura.
Operatii cu transfer de masa. Operatii mecanice si biotehnologice. Tehnologii de
conservare si industrializare a produselor alimentare din legume si fructe.
Continut® | Tehnologii de fabricare a vinurilor si a produselor pe baz& must si vin. Tehnologia

de fabricare a berii. Tehnologia de fabricare a spirtului . Tehnologia de fabricare a
zaharului. Tehnologia uleiurilor vegetale. Tehnologia laptelui si a produselor lactate.

Tehnologia carnii si a produselor din carne. Tehnologii in industria moraritului si a
produselor fainoase.

. Programare | Pondere in nota finala
Sistemul de evaluare probe?® (nota minima)"
Evaluar Teste pe parcurs: 1 test de evaluare Sapt. 9 20 %
aluarea "activitate la seminar/laborator/proiect/practica Sapt. 1-13 30 %
pe parcurs — — -
Lucrari de specialitate, teme de casa %
. v11 . -
Evaluarea |°ma <'je eva'IL'J'are flnalri\ \ Colocviu Sapt. 14 .
finald Probe si conditii de desfasurare a acestora: 50 %
1. Test de evaluare a cunostintelor  pondere 50 %
Titular curs Conf.dr.ing. loan BAISAN
Titular(i) aplicatii Conf.dr.ing. loan BAISAN
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